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Belge, le meilleur resto de I’Eifel

Les guides
gastronomigues
allemands sont
unanimes : I'auberge
de Fringhaus, entre Aix
et Montjoie, mérite

le détour.

Montjoie, la perle de

PEifel allemand, savent oit
ils mettent les pieds. Pour leurs
agapes et autres assemblées, ils
se retrouvent & I'auberge de
Eringl un &tabli
fm“uer situé le long de la route
B 258 qui va d'Aix-la-Chapelle
4 Coblence en passant par
Montjoie et Tréves.

Quant aux guides gastrono-
migues allemands, tous confir-
ment la qualité et le service
déployés dans ce restaurant fa-
gnard qui prépare le gibier

LES ROTARIENS de

comme en Ardennes, la fruite -

au bleu 2 la manigre alsacienne
et propose, comme dessert, une
mousse au chocolat... belge.

« Mais nous sommes un éla-
blissement belge, pt&:ﬂ;e Ur—
sula Lentz, une des
res de 'auberge. Le pnmada—
risme vient d'une localisation
originale puisque, situé sur le
territoire de la commune de
Raeren, le restaurant borde la
route allemande B 258 qui,
vers Konzen, traverse Venclave
belge de Hoscheit ».

Versallles et la Vennbahn

Fringhaus, comme la Bara-
que Michel, a son histoire. En
1890, un fermier de Rei-
narizhof, alors territoire prus-
sien, rachite le Lammersdorfer
Hihe d'Amold Frings. Amold
est le bon samaritain de la
lande. Quand il s'installe sur le
plateau en 1826, il entend ve-
nir en aide aux voyageurs en
difficultés dans la traversée de
la fagne de Hoscheit qui
culmine :m:mdmcmc&&nme—
tres d'altitude. La de

titre mais raccordé au télé-
phone d’Aachen (préfixe
00492), branché sur résean
allemand et relié & la
distribution d’eau de Roelgen.

ngndel’mu.bdga dans I'Elifel aliemand. u

Frings, Fringshaus en alle-
mm‘u‘l,cstmﬂnerdms(_iaspos-

L'acheteur de 1890, Frie-
drich August Esser, mise  fond
sur 'Horeca. Le chemin de fer
vient d'étre inauguré et le tou-

gique et la Prusse vaincue.
Fringshaus est intégré i la com-
mune de Raeren, donnée 2 la
Belgique avec Eupen et Saint-
Vith (notamment), I'Etat belge
devenant proprié-
taire de F'assiette de Ia figne fer-

risme vert a de belles années de- "hui, la situation n’a

vant lui. ti fué, ex-
L'auberge, au fil des ans, les cing années de guerre

s'agrandit et se modemise. En  40-45 et I'; ion p 2

1919 et la défaite de 'Allema- PAllemagne des communes ger-

gne, le Traité de Versailles re- manophones. Ainsi, =« Guf

dessine la frontitre entre la Bel-  Fringshaus » est belge & parten-

Une affaire de famille

Fringshaus est, depuis 1890, une affaire de famille. Aprés
Friedrich August Esser, le premier propriétaire, son fils Hubert
August prend le relais en 1924. N épouse Anna Langer deux
ans plus tard. Le restaurant prend du galon. 1l se fera davan-
tage connaitre et apprécié grace & Anna Esser, la fille, une
passionnée de chasse et de cuisine fine. En 19486, un incen-

die détruit complétement I"auberge 4 peu prés épargnée par ka

gueme., On y adjoint 9 chambres.

En 1967, Elfriede, ia plus jeune des filles, entre en cuisines.
Avec son mari, Alfons Lﬁ)tz.eﬂepowsdtl‘mmdugrw
pére, une tradition familiale qui se prolonge aujourd hui avec
Ursula et Doris Lentz dont les époux, Luc Van Winckel et
Philippe Mullaert, un Liégeois, participent activement au suc-
cés de I'entreprise. L"hdtellerie est supprimée.

A Fringhaus, on parle le franais, "allemand et le néerlandais.
En toute simplicité.




